
Hotellmeny
FÖRRÄTT

VARMRÄTT

DESSERT

Toast Skagen med handskalade räkor, löjrom,  
rödlök, gräslök, pepparrot & citron

Toast Skagen with shrimp, whitefish roe, red onion,  
chives, horseradish & lemon

(Maredsous 6)

Stekt ankbröst med len pumpapuré, krossade pistage- 
nötter, karamelliserad schalottenlök & stekta morötter. 

Serveras med rödvinssås smaksatt med apelsin
Pan-fried duck breast with smooth pumpkin purée, crushed  

pistachios, caramelised shallots & sautéed carrots. Served  
with a red wine sauce flavoured with orange

(Brugse Zot Dubbel)

ELLER / OR

Halstrad kummelfilé med brynt smör, krämig  
gubbröra, färskriven pepparrot, citron & färskpotatis

Seared hake fillet with brown butter, creamy gubbröra,  
freshly grated horseradish, lemon & new potatoes 

(Belgo Wit)

Belgobarens hemgjorda kladdkaka med vaniljglass
Belgobaren’s home-made sticky chocolate cake  

with vanilla ice cream
(Kasteel Barista Chocolate Quad)



